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KROEPOEK EMPING HUISGEMAAKTE SAMBAL

TOM KHA KAl KDKOS CURRY SOEP/ RODE PEPER/ LIMOEN/ KIP
SATE BABI VARKENSVLEES/ PINDASALS/ GEBAKKEN LI

YUM SUM- 0 GAMBA'S / CITRUS/ SPITSKDOL/ KOKOS/ THAISE DRESSING
PENANG BEEF CURRY RODE CURRY/ BAVETTE/ GROENTEN/ KRUIDEN/ JASMIJN RIJST
INDISCHE SPEKKDEK KRUIDNAGEL/ KARDEMON/ NDOTMUSKAAT




INHOUD

bt KROEPDEK TOM KHA KA
¥ SAMBAL YUM SUM-
P SATE BABI GAMBA'S 7
13 PINDA CRUNCH KOKDS
4 SATE SAUS THAISE DRESSING X
e § BEBAKKEN UITJES JASMLINRIST
i3 PENANG CURRY

i

LAAT DE INGREDIENTEN MET DE RODE LABELS 30 MIN OP KAMER TEMPERATULR KOMEN
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BENODIGDHEDEN

| SOEP (DF GROTE) PAN MET KOKEND WATER
WEKKER

SCHAAR

VLEESTANG OF OVEN HANDSCHOEN

2 SAUSBAK.ES OF EIERDOP.ES

2 SOEP KOMMEN

2 KLEINE BORDEN

2 MIDDEL GROTE BORDEN OF SALADE KOMMEN
2 GROTE BORDEN
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ONZE INGREDIENTEN ZIJN AANGEGEVEN MET NLIMMERS EN DE
KLELUREN ROOD EN BLAUW. .
DE KLELR ROOD STAAT VOOR WARM, DEZE GERECHTEN (INCLUSIEF DE ZAK) i
MOETEN OPGEWARMD WORDEN IN EEN PAN MET HEET WATER.
DE INGREDIENTEN AANGEGEVEVEN MET DE KLEUR BLAUW HEBBEN EEN KOLIDE
BEREIDING NODIG OF DIENEN ALS GARNITULR VOOR DE GERECHTEN.

DE NUMMERS GEVEN AAN WELKE GARNITUREN BI.J ELKAAR HOREN.

K[ BEREIDNGSWIJZE VOORGERECHTEN

é‘ ZET EEN PAN MET WATER OP HET VUUR EN BRENG DEZE AAN DE KDOK, ZODRA
HET WATER KOOKT ZET JE DE PAN OP LAAG VUUR EN LEG JE DE ZAKKEN MET

TOM KHAI KAI SOEP, SATE BABI EN SATE SAUS IN HET WATER EN DE WEKKER OP

10 MIN, DOE EEN DEKSEL OP DE PAN.

IN DE TUSSENTIJD ZET JE HET SERVIES KLAAR OM DE VODRGERECHTEN TE

PRESENTEREN.
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Z0DRA DE 10 MIN VOORBIJ ZIJN KUN JE DE ZAKKEN VOORZICHTIG UIT HET
WATER HALEN EN LATEN UITEKKEN OP EEN THEEDOEK. SERVEER DE GERECHTEN
EN MAAK DE SATE AF MET DE SAUS EN DE GEBAKKEN UITJES.
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BEREIDNGSWIJZE HODFDGERECHTEN

ZET DE PAN MET WATER OP HOOG VUUR EN BRENG DEZE AAN DE KOOK,
ZODRA HET WATER KDOKT ZET JE DE PAN OP LAAG VUUR EN LEG JE DE
ZAKKEN MET CURRY EN JASMIJNRIJST IN DE PAN EN ZET JE DE WEKKER OP
a MIN, LEG DE DEKSEL OP DE PAN.

IN DE TUSSENTIJD KUN JE DE SALADE MENGEN MET DE DRESSING.

NA DE 5 MIN DOE JE DE GAMBA'S BIJ HET WATER EN ZET JE DE WEKKER
WEER OP 5 MIN. NA DEZE 10 MIN KUN JE DE ZAKKEN UIT HET WATER HALEN
EN DE GERECHTEN GAAN SERVEREN.

DE SALADE MAAK JE AF MET DE GAMBA'S, KOKOS EN PINDA CHRUNCH.

ALS ZOETE AFSLUITING HEBBEN WIJ INDISCHE SPEKKOEK, EVENTLIEEL TE
SERVEREN MET VANILLE IJS EN SLAGROOM

EET SMAKELIJK EN GRAAG TOT DE VOLGENDE KEER!

MET CULINAIRE GROET, TEAM MINASAN




